


De început.
To start with.

Stridii n3   

Oysters n3

53 lei2pcs(200g) (5,7,9)
Stridii, vinegretă de lamâie arsă

Oysters with chard lemon vinaigrette

Caviar de sturion românesc 

Romanian sturgeon caviar

380 lei30g/200g (1,2,3,4)
Caviar, smântână afumată, cartofi hasselback 

Romanian caviar, smoked crème fraiche, hasselback potatoes

Creveți tempura

Shrimps tempura

56 lei200g (1,2,3,5,11)
Creveți, maioneză picantă, avocado, castraveți

Shrimps, spicy mayo, avocado, cucumber

Creveți Argentina la Grătar   

Grilled Argentina shrimp 

68 lei150g/100g (1,2,3,4,5,12,14)
Creveți Argentina, aioli cu cerneală de sepie,
bisque crustacee, pâine cu maia

Argentina Shrimp, squid ink aioli, crustacean bisque, grilled 
sourdough bread

Mini burger

Mini burger

42 lei2pcs(250g) (1,2,3,9)
Ceafă Argentina, chiflă bao, maioneză cu trufe, ceapă crocantă

Chuck roll, bao bun, truffle mayo, crispy onion 

Pizzetta cu prosciutto

Prosciutto pizzetta

35 lei250g (1,2)
Sos roșii, mozzarella bivoliță prosciutto crudo, fiori di latte, parmezan

Tomato sauce, mozzarella di bufala, prosciutto crudo, 
fiori di latte, parmesan

Pizzetta picantă    

Spicy pizzetta

33 lei250g (1,2)
Sos roșii, chilly, salam artizanal picant, mozzarella bivolita, fiori 
di latte, miere cu chilly 

Tomato sauce, chilli, spicy artisanal salami, mozzarella di 
bufalla, fiori di latte, chilly honey

Pizzetta cu ciuperci și Trufe     

Mushroom and truffle pizzetta

40 lei250g (1,2,10)
Ciuperci de sezon, mozzarella de bivoliță, cremă de brânză cu trufe 
chivas, ulei de trufe

Seasonal mushrooms, mozzarella di bufalla, truffle cream cheese 
chivas, truffle oil



Antreuri.
Starters.

Caracatiță

Octopus

116 lei140g/140g (2,3,5,11,14)
Caracatiță, cartofi pave, maioneză, gochujang, roșii deshidratate, capere

Octopus, potatoes pave, gochujang mayo, dried tomatoes, capers

Vitello tonnato 

Vitello tonnato 

78 lei200g (2,3,6,13,14)
Antricot Vițel, ton tataki, sos, păstrăv afumat, ceapă murată, capere

Veal ribeye, tuna tataki, sauce, smoked trout, pickled onion, capers

Cremă de năut 

Chickpea cream

48 lei200g (1,10,13)
Năut, miso, tahini, legume de sezon coapte, murături, pâine cu maia

Chickpea, miso, tahini, seasonal roasted vegetables, pickles, 
sourdough bread,  

Tartar de vită

Beef tartare

90 lei180g (1,2,3,13)
Mușchi de vită, maioneză cu trufe, emulsie gălbenuș, ciuperci murate, 
pâine cu maia

Beef tenderloin, truffle mayonnaise, egg yolk emulsion, pickled 
mushrooms, sourdough bread

Buratta

Buratta

56 lei125g/125g (2,8,10,13)
Sfeclă roșie, oteț Balsamic, arpacas, pudră de sfeclă roșie, 
fructe de pădure

Red beet, Balsamic vinegar, barley, beet powder, forest fruits 

Parfait de foie gras               

Foie gras parfait 

98 lei160g (1,2,3,14)
Ficat de rață, ou, măr compresat, gel de măr, brioche

Duck liver, egg, compressed apple, apple gel, brioche  

Salată de crab              

Crab salad

80 lei180g (1,2,3,5)
Carne crab, măr, lime, chivas, maioneză, gulie murată, dashi

Crab meat, apple, lime, chivas, mayonnaise, pickled kohlrabi, dashi 

Sashimi de ton

Tuna sashimi

75 lei150g (6,9,11)
Ton roșu, sos de yuzu cu trufe, avocado, jalapeno

Tuna, Yuzu truffle sauce, avocado, jalapeno

Tartar ton și seabass 

Tuna and seabass tartare

76 lei150g (1,6,9,11,14)
Ton, lup de mare, piper, soia, wasabi 

Tuna, seabass, soy, pepper, wasabi 



Soup.

Fel principal.
Main course.

File pește alb de captură

White fish fillets

98 lei140g/180g (2,6,7)
Pește alb, țelină, yuzu veloute, broccolini, edamame  

White fish fillet, yuzu velouté, broccolini, edamame

Supă fructe de mare 

Seafood soup

75 lei140g/180g (1,2,4,5,6,7,14)
Creveți, pește alb, baby calamar, bisque crab, sos roșii  

Shrimps, white fish fillet, baby calamari, crab bisque, tomato 
sauce

File Calcan La Puttanesca    

Turbot fillet La Puttanesca

120 lei160g/180g (6,7)
File calcan, emulsie roșii, emulsie măsline kalamata, busuioc, 
broccolini la grătar

Turbot fillet, tomatoes emulsion, kalamata olives emulsion, 
basil, charred brocollini 

Cod negru miso      

Black cod miso

140 lei160g/180g (2,6,7,9,11,14)
Cod negru, miso, piure țelină, bok choy, ghimbir murat

Black cod, miso, celery puree, bok choy, pickled ginger

Ton la grătar        

Grilled tuna

90 lei160g/100g (6,9,11,14)
Ton, castravete, wakame, ceapă verde, sos yuzu cu trufe

Tuna, cucumber, wakame, green onion, truffle yuzu sauce

Piept de pui   

Chicken breast

69 lei180g/180g (2,3,7)
Piept de pui local, ciuperci de sezon, țelină

Local chicken breast, seasonal mushrooms, celery

Supa.

)

Salată de baby spanac   

Baby spinach salad

40 lei125g/125g (9,10,11,13)
Baby spanac, susan, vinegretă de soia, morcov

Baby spinach,  sesame, soy vinaigrette, carrot

Salate.
Salads.

Salată C’est la vie  

C’est la vie salad

45 lei

18 lei

250g

100g

Salată mix, avocado, broccolini, castravete, quinoa, sos verde cu iaurt

Adaugă/Add Pui/Chicken
38 lei100gVită Argentina/Beef

Salad mix, avocado, charred broccolini, cucumber, quinoa, 
green goddess



Snițel de vițel    

Veal schnitzel

94 lei180g/140g (1,2,4,7,9,11,14)
Vițel, panko, sos japonez, cartofi prăjiți, parmezan

Veal, panko, japonaise sauce, french fries, parmesan   

Spaghete carbonara

Spaghetti carbonara

52 lei350g (1,2,3)
Spaghete artizanale, ou, guanciale, pecorino romano, parmezan

Artisanal spaghetti, egg, guanciale, pecorino, parmesan

Paccheri cu creveți 

Shrimp paccheri

68 lei350g (1,5,14)
Paccheri artizanali, creveți, roșii, busuioc

Artisanal paccheri, shrimp, tomatoes, basil

Risotto cu ciuperci

Mushroom risotto

62 lei300g (2,10)
Orez carnaroli, mix ciuperci, parmezan, vin alb, spumă parmezan

Carnaroli rice, mixed mushrooms, parmesan, white wine, parmesan foam

Peștele zilei(Întreabă ospătarul)
Fish of the day(ask the waiter)

380 lei/kg800-2000g

From the charcoal grill.

Cotlet de porc  

Pork chop

90 lei200g/150g (2,7,13)
Cotlet porc, piure de cartofi, sos afumătură, muștar, arpagic murat

Pork chop, pomme puree, charcuterie sauce, mustard, pickled onion

Antricot Argentina  

Rib eye Argentina

175 lei250g/200g (1,2,3)

 

Antricot Argentina, ceapă, cartofi pave, sos bernez

Rib eye Argentina, onion, potato pave, bernaise sauce

Mușchi de vită cu foie gras  

Beef tenderloin with foie gras

190 lei180g/50g/150g (2,7,9,14)
Mușchi vită, foie gras, piure cartofi, ciuperci de sezon, 
trufe, sos japonez cu trufe

Beef tenderloin, foie gras, pomme puree, seasonal mushrooms, 
truffle, truffle japonaise sauce 

Antricot Argentina la grătar  

Grilled Argentina rib eye 

280 lei600g (13)
Antricot Argentina, sos chimichurri, salată verde  

Grilled Argentina rib eye, chimichurri sauce, green salad

Tomahawk la grătar   
Grilled tomahawk   

480 lei/kg1000-1400g

Coastă de vită slow cooked   160 lei250-180g (9,13)
Coastă de vită USA, piure ceapă caramelizată, morcov glazat, 
ceapă murată, jus  

Beef short rib slow cooked 
Beef short rib USA, caramelized onion puree, glazed carrot, 
pickled onion, beef jus

De pe gratarul cu carbuni.

))



Garnituri.
Sides.

Cartofi hasselback cu 
smântână afumată 
Hasselback potatoes, smoked sour cream

25 lei150g (2,10)

Cartofi prajiți cu parmezan 
și pătrunjel    
French fries with parmesan and parsley 

22 lei200g (2,10)

Broccolini la grătar, chilly, parmezan 
Charred broccolini, chilly, parmesan cheese

35 lei200g (2,10)

Piure cartofi  
Creamy pomme puree 

25 lei200g (2,10)

Piure cartofi cu trufe  
Creamy truffle pomme puree  

35 lei200g (2,10)

Salată verde cu ierburi fine 
și vinegreta casei 
Green salad with fine herbs and house vinaigrette 

25 lei200g (10,13)

Pâine cu maia 
Sourdough bread 

14 lei100g/30g (1,2)

Sosuri.
Sauces.

Japonez 10 lei50g (9,10,11)

Bernez 10 lei50g (2,3)

Beuree blanc cu yuzu  10 lei50g (2,6)

Chimichurri 10 lei50g (10)

Parmezan 8 lei50g (2)



Desserts.

Dulche de leche   

Dulche de leche 

36 lei180g (1,2,3,8,10)
Lapte caramelizat, alune, lime, cremă de brânză

Caramelized milk, hazelnuts, lime, cream cheese

Choux craquelin

Choux craquelin

36 lei150g (1,2,3,8)

 

Cremă de nuci pecan, cremă de vanilie cu lemongras

Pecan nuts praline, vanilla lemongrass cream

C’est la vie dark chocolate cake  

C’est la vie dark chocolate cake  

40 lei120g (1,2,3,8)
Mousse de ciocolată neagră, vișine, blat joconde

Black chocolate mousse, sour cherry, joconde sponge

Deserturi.

New York roll

New York roll 
Puff pastry, apple, cinnamon, caramel, rum, fermented sour cream

38 lei150g (1, 2,3,8,10)
Foietaj, măr, scorțișoară, caramel, rom, smântână fermentată





În cazul în care suferiți de o alergie, vă rugăm să solicitați informații 
suplimentare înainte de efectuarea comenzii. Mai jos gasiți lista 
principalilor alergeni alimentari sau produse derivate ce se pot regăsi în 
preparatele din meniu. Vă mulțumim!

 If you suffer from an allergy, please request additional information before 
placing your order. Below you will find the list of the main food allergens or 
derived products that can be found in the dishes on the menu. Thank you!

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12 
13
14

Gluten/gluten
Lactoză/lactose
Ou/egg
Fructe de mare/seafood
Moluște & crustacee/milluscs & crustaceans
Pește/fish
Țelină/celery
Nuci/nuts
Soia/soy
Vegetarian/vegetarian
Susan/sesame
Sulfiți/sulphites
Muștar/mustard
Congelat/frozen

Prețurile sunt exprimate în LEI și include TVA conform legislației locale.

Prices are expressed in LEI and include VAT as per local legislation.

Vegetarian
Vegan
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