
Cu pasiune pentru fiecare 
preparat chef Florin Revesz aduce 
savoare si arta culinara pe fiecare 
farfurie transformand fiecare masa 

intr o experienta memorabila 

With passion for each dish 
chef Florin Revesz brings flavor and 

culinary art to each plate turning each 
meal into a memorable experience

With passion for each dish 





De început.
To starTo starTo st t with.

Stridii n3   

Oysters n3

62lei2pcs(180g) (5,6,7,9)
Stridii, oțet de orez, șalotă, soia

Oysters with rice vinegar, shallot, soy sauce

Caviar de sturion românesc 

Romanian sturgeon caviar

400 lei30g/200g (1,2,3,4,6)
Caviar, smântână afumată, șalotă, ou, brioche

Caviar, smoked sour cream, shallot, egg, pan brioche

Creveți tempura

Shrimps tempura

68 lei200g (1,3,4,5,11,14)
Creveți, maioneză picantă, avocado, castraveți

Shrimps, spicy mayo, avocado, cucumber

Creveți Black Tiger în 
sos de vin cu unt            

Black Tiger shrimps with white butter sauce 

84 lei250g (1,2,4,5,12,14)

Creveţi Black Tiger, unt, pătrunjel, usturoi, lămâie  

Black Tiger shrimps, butter, parsley, garlic, lemon 

Mini burger

Mini burger

48lei2pcs (200g) (1,2,3,9)
Ceafă de vită, chiflă bao, ciuperci sotate, maioneză cu trufe, ceapă 
caramelizată

Chuck roll, bao bun, sauteed mushrooms, truffle mayo, caramelized onion 

Pizzetta cu mortadella și fistic     

Pizzetta with mortadella and pistachio 

42 lei250g (1,2,8)
Parmezan, mozzarella bivoliță, mortadella, pesto, fistic, roşii, busuioc

Parmesan, mozzarella di bufalla, mortadella, pesto, pistachio, tomatoes, 
basil

Pizzetta picantă    

Spicy pizzetta

40 lei250g (1,2)
Sos roşii, fiori di latte, salam artizanal picant, roșii deshidratate, 
busuioc, ardei iute

Tomato sauce, fiori di latte, spicy artisanal salami, sun dried 
tomatoes, basil, spicy peppers 

Tartar de ton picant cu 
orez crocant           

Spicy tuna tartare with crispy rice

84 lei150g  (3,6,9,11,14)

Ton roșu, maioneză, sriracha, jalapeno, wasabi, orez sushi

Tuna, mayo, sriracha, jalapeno, sesame wasabi, sushi rice

Salată de icre  

Roe salad

58 lei250g (1,4,6,13)
Icre, ulei, șalotă, chivas, ceapă murată, chips mămăligă, english muffin 

Roe, oil,  shallot, chives, pickled onion, polenta chips,  english muffin

Pizzetta cu ciuperci și trufe     

Mushroom and truffle pizzetta

44 lei250g (1,2,10)
Ciuperci de sezon, fiori di latte, cremă trufe, parmezan, chivas, ulei de trufe 

Seasonal mushrooms, fiori di latte, truffle cream, parmesan chivas,
truffle oil 



Antreuri.
StarStarSt ters.

Caracatiță la grătar 

Grilled Octopus 

116 lei250g (2,3,5,11,14)
Caracatiță, cartofi pave, maioneză gochujang, roșii deshidratate, capere 

Octopus, potatoes pave, gochujang mayo, dried tomatoes, capers

Calamar meuniere              

Squid meuniere

85 lei300g (1,2,4,12,14)
Calamar, vin alb, lămâie, usturoi, capere, cruton pâine, unt

Squid, white wine, lemon, garlic, capers, bred crouton, butter

Sashimi de Amberjack cu creveți       

Amberjack sashimi with shrimp

100 lei150g (4,5,6,9,11,14)
Amberjack, creveți black tiger, sos cu trufe, avocado, jalapeno ,wasabi 
kizami

Amberjack, black tiger shrimp, truffle sauce, avocado, jalapeno, wasabi 
kizami

Mousse de vinete la jar            

Grilled eggplant mousse

48 lei200g (1,2,10,11,13)
Vinete, tahină, iaurt, roșii deshidratate, pâinea casei

Eggplant, tahini, yogurt, dried tomatoes, homemade bread   

Buratta de bivoliță cu roșii, 
avocado și piersici         

Baratta di buffalo with tomatoes, avocado, peaches

68 lei250g (1,2,10)

Buratta de bivoliță, roșii, piersici, oțet balsamic alb, busuioc

Baratta di buffalo, tomatoes, peaches, white balsamic vinegar, basil

Tartar de vită               

Beef tartare with sourdough croutons 

96 lei150g (1,2,3,7,9,13)
Muschi de vită, ketchup de mere, şalotă, muştar, ou, parmezan, cruton 
pâine 

Beef tenderloin, apple ketchup, shallot, mustard, egg, parmesan, 
bread croutons

Tartar de ton cu wasabi      

Tuna tartare with wasabi

84 lei100g  (1,2,6,9,11,14)
Ton, şalotă, castravete, cremă avocado, soya, wasabi, chips creveți

Tuna, shallot, cucumber, avocado cream, soy sauce, wasabi, shrimp chips

Ceviche de pește alb
(întreabă ospătarul) 

White fish ceviche  (ask the waiter)

80 lei150g  (4,6,7,11)

Peşte alb, cartof dulce, avocado, ceapă roșie, jalapeno, kumquat, lime, quinoa

White fish, sweet potatoes, avocado, red onion, jalapeno, kumquat, lime, quinoa 

Vitello tonnato   

Vitello tonnato

95 lei180g (3,6,13,14)
Cotlet de vițel, tataki de ton, cremă de ton, ceapă murată, capere

Veal tenderloin, tuna tataki, tuna cream, pickled onion, capers   

Duo de foie gras cu chutney 
de caise    

Two ways foie gras with apricot chutney 

118 lei160g (1,2,3,14)

Ficat de rață, torchon și escalop, caise, brioche

Duck liver, torchon and pan seared, apricot, brioche 



Soup.Soup.Soup
Supă de fructe de mare     

Seafood soup

80 lei350g (1,2,4,5,6,7,12,14)
Creveți, calamar, midii, pește, bisque creveți, roșii, busuioc, vin alb

Shrimp, squid, mussels, fish, shrimp bisque, cherry tomatoes, 
basil, white wine

Supa.

)

Salată grecească         

Greek salad

56 lei300g (1,2,10)
Roșii, ceapă, ardei, măsline kalamata, castravete, brânză feta, 
capere, vinegretă de lămâie 

Tomatoes, onion, peppers, kalamata olives, cucumber, feta cheese, capers, 
lemon vinaigrette

Salate.
Salads.

Salată C’est la vie  

C’est la vie salad

56 lei

30 lei

250g (2,3,6)

100g

Salată verde, avocado, broccolini, castravete, quinoa, ansoa, sos cu 
iaurt şi ierburi aromate 

Adaugă/Add Pui/Chicken
50 lei100gVită/Beef

Green salad, avocado, charred broccolini, cucumber, quinoa, 
anchovies, green goddess 

Sashimi de ton picant 

Spicy tuna sashimi

90 lei120g  (6,9,11,14)
Ton, avocado, castravete, pepene galben, coriandru, chilly, soya

Tuna, avocado, cucumber, melon, coriander, chilly, soy sauce

Legume de sezon cu cremă 
de feta și iaurt grecesc              

Seasonal vegetables with feta and greek yogurt

54 lei250g (1,2,7,8,10,13)

Legume de sezon crude, feta, iaurt, tahini, vinegretă de lămâie

Raw seasonal vegetables, feta cheese, yogurt, tahini, lemon vinaigrette

Salată asiatică cu tataki de somon  

Asian salad with salmon tataki

80 lei250g (6,7,9,11)
Salată verde, morcov, varză, fenicul, avocado, somon, ceapă verde, 
dressing ghimbir, chips miso                        

Green salad, carrot, cabbage, fennel, avocado, salmon, green onion, 
ginger dressing, miso chips



Fel principal.
Main course.

File de biban cu fenicul și sos de
unt cu lămâie 

Seabass fillet with fennel and butter lemon

106 lei300g (2,6,7,12)

Biban de mare, fenicul caramelizat, edamame, sparanghel, baby spanac, 
zucchini, unt cu lămâie

Seabass, caramelized fennel, edamame, asparagus, baby 
spinach, zucchini, lemon butter 

File de somon  cu praz brezat și 
sos de unt cu kombu și icre         

Salmon fillet with braised leeks and butter 
sauce with kombu and roe

98 lei300g (2,4,6,14)

Somon, praz, broccolini, unt, icre, lămâie, roșie, chives

Salmon, leek, broccolini, butter, roe, lemon, tomato, chives

Cod negru cu miso

Black cod miso

140 lei300g  (2,6,9,14)
File Cod negru, miso, piure păstărnac, pak choy, quinoa crocantă

Black cod fillet, miso, parsnip puree, pak choy, crispy quinoa

Ton la grătar cu foie gras și 
crevete  

Grilled tuna with foie gras and shrimp

148 lei300 g (4,6,9,11,14)

Ton, foie gras, creveți black tiger, wakame, cremă de avocado, sos trufe 

Tuna, foie gras, black tiger shrimp, avocado cream, truffle sauce 

File de doradă a la puttanesca              

Sea bream fillet a la puttanesca

98 lei300g (2,4,6,7,12)
File doradă, roșii, măsline kalamata, busuioc, zucchini, capere, vin alb, 
lămâie, unt

Sea bream fillet, tomatoes, kalamata olives, basil, zucchini, capers, white 
wine, lemon, butter

Peste spadă cu ardei copt dulce 
acrișor și vinete    

136 lei300gr (2,6,12,14)                  

Peştele zilei (întreabă ospătarul)                           
Fish of the day (ask the waiter)  

400lei/kg800-2000g

Piept de pui 

Chicken breast 

78 lei300g  (2,7,9,12)
Piept de pui local, piure cartofi, ciuperci, sos albufera , chips kale

Local chicken breast, pomme puree, mushrooms, albufera sauce, chips kale 

Sniţel de viţel cu salată caesar 

Veal schnitzel with caesar salad

98 lei300g (1,2,3,6,14)
Viţel, panko, salată romană, anșoa, mayo, usturoi, parmezan, cruton

Veal, panko, romaine salad, anchovies, mayo, garlic, parmesan, croutons

Spaghete carbonara 

Spaghetti carbonara 

  68 lei300g (1,2,3)
Spaghete artizanale, ou, guanciale, pecorino romano, parmezan 

Artisanal spaghetti, egg, guanciale, pecorino romano, parmesan 

Pește spadă, ardei copt, busuioc, usturoi, vinete
Swordfish with sweet sour peppers and eggplant
Swordfish, roasted peppers, basil, garlic, eggplant



FrFrF oror m the charcoharcohar al grill.

Ceafă de porc  

Pork neck 

86 lei300g (2,7,13)
Ceafă de porc, piure cartofi cu trufe, ceapă murată, sos japonez 

Pork neck, truffle pomme puree, pickled onion, spicy japanese sauce

Antricot de Vita la grătar
(întreabă ospătarul)

Grilled Rib eye (ask the waiter)

185 lei400g (1,2,3)

Antricot, ceapă, cartofi pave, sos bernez 

Rib eye, onion, potato pave, bearnaise sauce

Muşchi de vită cu foie gras     

Beef tenderloin with foie gras 

198 lei300g (2,7,9,14)
Muşchi de vită, foie gras, piure de cartofi, ciuperci de 
sezon, sos japonez cu trufe 

Beef tenderloin, foie gras, pomme puree, seasonal mushrooms, 
truffle japanese sauce 

Steak de pluma Iberic 
cu ciuperci la grătar             

Pluma Iberico steak with grilled mushrooms

146 lei
300g (7,12,13,14)

Steak de pork Iberic, ciuperci la grătar, ketchup ciuperci

Iberico pork steak, grilled mushrooms, mushroom ketchup 

Pacheri  cu ciuperci și trufe    78 lei300g (1,2,3,12,14)

Linguini cu fructe de mare  90 lei300g (1,2,3,4,5,7,12,14)
Linguini artizanali, creveţi, calamar, midii, roşii, busuioc, bisque creveţi

Linguini  with seafood
Artisanal linguini, shrimps, calamari, mussels, tomatoes, basil, shrimp bisque

De pe gratarul cu carbuni.

))

Pacheri  with mushroom and truffle

Pacheri artizanali, ciuperci de sezon, usturoi, vin alb, roșii cherry, 
busuioc, parmezan, tartufata, unt

Pacheri artisanal, seasonal mushrooms, garlic, white wine, cherry tomatoes, 
basil, parmesan, tartufata, butter

Risotto cu șofran și creveți  

Risotto with saffron and shrimps

78 lei300g (2,4,5,7,8,10,12,14)
Orez carnaroli, unt, vin alb, parmezan, șofran, creveți, bisque, zucchini

Carnaroli rice, butter, white wine, parmesan, saffron, shrimp, bisque, 
zucchini

Cotlete de miel la grătar cu 
sos vierge 

Grilled lamb chops with sauce vierge

160 lei300g (7,9,13,14)

Cotlet de miel, kimchee , roșii, busuioc, măsline, ulei măsline, 
capere, lămâie

Lamb chops, kimchee, tomatoes, basil, olives, olive oil, capers, lemon

Piept de rață cu păstărnac 
și sos de cireșe             

Duck breast with parsnip and cherry sauce

116 lei
300g (2,7,12,14)

Piept rață, piure păstărnac, gel cireșe, broccolini, unt, vin

Duck breast, parsnip puree, cherry gel , broccolini, butter, wine 



Garnituri.
Sides.

Cartofi zdrobiți  cu 
smântână afumată 
Crushed potatoes, smoked sour cream 

30 lei150g (2,10)

Broccolini la grătar cu sos 
romesco si migdale  
Grilled broccolini with romesco sauce and almond

38 lei200g (7,8,10)

Sparanghel la grătar                   
Grilled asparagus

35 lei150g (10)

Cartofi prăjiţi cu pătrunjel şi 
parmezan          
French fries with parmesan and parsley 

25 lei200g (2,10)

Cartofi prăjiți cu trufe şi 
parmezan                         
French fries with truffle and parmesan  

40 lei200g (2,10)

Piure de cartofi     
Creamy pomme puree 

30 lei200g (2,10)

Piure de cartofi cu trufe 
Truffle pomme puree 

40 lei200g (2,10)

Focaccia cu parmezan 
Parmesan focaccia

30 lei200g (1,2)

Parmezan răzuit      10 lei50g (2)

Antricot la grătar         

Grilled Rib eye  

340 lei600g (13)
Antricot, sos chimichury, salată verde 

Grilled rib eye, chimichurri sauce, green salad 

Tomahawk la grătar 
(întreabă ospătarul)

Grilled tomahawk (ask the waiter)

600 lei/kg1000-2000g (2,3,13,14)

Sos bernez, cartofi pave, salată verde

Bearnaise sauce, pave potatoes, green salad

Zucchini la grătar cu miso 
şi sos de iaurt cu mentă     
Grilled zucchini with miso and mint yogurt

35 lei200g (2,9,10)

Salată verde cu ierburi fine 
şi vinegretă     
Green salad with fine herbs and house vinaigrette 

32 lei150g (10,13)

Pâinea casei  
Homemade bread

16lei100g (1,2)

Shredded parmesan



Desserts.

Dulche de leche   

Dulche de leche 

40 lei160g (1,2,3,8,10)
Lapte caramelizat, alune, lime, cremă de brânză

Caramelized milk, hazelnuts, lime, cream cheese

Financier cu fistic şi namelaka      

Financier with pistachio and namelaka

45 lei160g (1,2,3,8)
Ciocolată albă, fistic, zmeură 

White chocolate, pistachio, raspberry

Basque cheesecake   
(pentru două persoane)                    

Basque cheesecake  (for 2 people)

90 lei350g (1,2,3,8)

Cremă de brânză, ou, smântână, căpșuni, sos de ciocolată

Cream cheese, eggs, sour cream, strawberry, chocolate sauce

Inghețata zilei cu madlene 
şi caramel  (întreabă ospătarul)            
Ice-cream of the day with madeleines and caramel  
(ask the waiter)

40 lei150g (1,2,3,8)

Deserturi.

Panna cotta cu lamâie, 
vanilie și bezea   

Panna cotta with lemon, vanilla 
and merengue
Milk, lemon , vanilla, egg, almonds

42 lei160g (2,3,8)

Lapte , lămâie, vanilie, ou, migdale

Sosuri.
Sauces.

Japonese 10 lei50g (9,10,11)

Bearnaise 10 lei50g (2,3)

Chimichurri         10 lei50g (10)

Mayo gochujang 10 lei50g (2,13)

Tomato sauce             10 lei50g 

Extra truffle             20 lei10g 



În cazul în care suferiți de o alergie, vă rugăm să solicitați informații 
suplimentare înainte de efectuarea comenzii. Mai jos gasiți lista 
principalilor alergeni alimentari sau produse derivate ce se pot regăsi în 
preparatele din meniu. Vă mulțumim!

 If you suffer from an allergy, please request additional information before 
placing your order. Below you will find the list of the main food allergens or 
derived products that can be found in the dishes on the menu. Thank you!

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12 
13
14

Gluten/gluten
Lactoză/lactose
Ou/egg
Fructe de mare/seafood
Moluște & crustacee/molluscs & crustaceans
Pește/fish
Țelină/celery
Nuci/nuts
Soia/soy
Vegetarian/vegetarian
Susan/sesame
Sulfiți/sulphites
Muștar/mustard
Congelat/frozen

Vegetarian
Vegan

ValValV ues.
Nutritional

To check the nutritional values of each dish, please scan the QR code 
below.



Prețurile sunt exprimate în LEI și include TVA conform legislației locale.

Prices are expressed in LEI and include VAT as per local legislation.




